Woche 26.2

Speiseplan
24.06.2024 - 30.06.2024

Blumenkohlsuppe
Wiener Backhendel mit
Kartoffel -
Gurkensalat

verschiedene Brot- und Brotchensorten, Brotaufstrich, Aufschnitt von Wurst und Kase, Quark und Joghurt natur, Konfitlire, Nusscreme, Honig, Obst, Msli

oder Flakes, Kaffee oder Tee, Milch, Kakao

Blumenkohlsuppe
Milchreis
Zimt-Zucker
und Pflaumenmus

Hausgemachter
Haselnusskuchen

Gurke, Tomate, Paprika
Blutwurst
Broccolilyoner
Zwiebelmettwurst

Tiramisucreme Tiramisucreme Butterkase
Rinderbriihe mit Backerbsen Rinderbriihe mit Backerbsen Soljanka
Boef Stroganoff Ruhrei Salami
mit Essiggurke und roter Beete mit Rahmspinat Schokokuchen Hahnchen in Aspik
Bandnudeln Schnittlauchkartoffeln Tomatenleberwurst
Kirschjoghurt Kirschjoghurt Gouda
Polentacremesuppe Polentacremesuppe Gemiise-Krauterquark

Hihnerfrikassee _Ravioli Hausgemachter Paprikalyoner

mit Gem{sereis geflllt mit Gemise i kuch Mortadella

& kleinem Salat Tomaten-KrautersoRe Aprikosenkuchen Teewurst fein

Schokopudding Schokopudding Maasdammer

Huhnerbrihe mit Nudeln
Grillhax’n vom Schwein
Rostzwiebelpiirree
Bavyrisch Kraut

Rote Grutze

Hihnerbrihe mit Nudeln
Kasespatzle
mit Rostzwiebeln
& kleinem Salat

Rote Gritze

Bauern Rodon

Bockwurst, Senf

Champignonpastete
Krauterlyoner
Leberwurst grob
Edamer

Erbsensuppe

Erbsensuppe

Schweizer Wurstsalat

Klose
Frihlingsgemuse
Eis

mit geschmortem PaprikagemdUse
wilrzige Tomatensofle
Eis

Seelachsfilet in SenfsolRe Nudelauflauf Hausgemachter Wildschweinpastete
Bouillonkartoffeln mit buntem Gemdiise Truthahnsalami
mit Wurzelgemiise und Kise tberbacken Erdbeerkuchen Putenleberwurst

Bananen-Schokoquark Bananen-Schokoquark Tilsiter
Paprikacremesuppe Paprikacremesuppe weiller Heringssalat
Bunter Reiseintopf Kirschménnle Gemisepastete
mit Hahnchenfleisch mit Sauerkirschen Zitronenkranz Jagdwurst
dazu Brot VanillesoRe Teewurst grob
Obst Obst Gouda
Leberknddelsuppe Leberknddelsuppe Rote Beete Salat
Schweinebraten mit Zwiebeln Polenta-Spinat Knuserpatsche Braten

Himbeer-Kase Torte

Kochschinken
Leberwurst fein

Emmentaler

Da wir Kreuzkontaminationen nicht ganzlich ausschlieRen kénnen informieren Sie sich zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte bei unseren Mitarbeitern! Anderungen vorbehalten. Wir

winschen allen Bewohnern, Besuchern und Mitarbeitern einen guten Appetit!



