
Woche 5 Speisenangebot 

vom   20 .04. 2026     bis     26. 04. 2026

Frühstücksangebot

Menü 1 Menü 2 Kuchenangebot Abendessen
Gebrannte Grießsuppe Gebrannte Grießsuppe Gurken

Wirsingroulade in würziger Kaiserschmarrn mit Rosinen Jagdwurst
Soße mit Salzkartoffel an Bierwurst

und Salat Vanillesoße Tomatenleberwurst
Pflaumen-Kompott Pflaumen-Kompott Butterkäse

Broccolisuppe Broccolisuppe Möhren-Apfel-Rohkost
Quark-Grieß-Auflauf Gnocci Salami

mit in Frühlingskräutersoße Sülzwurst
Pfirsich-Kompott an buntem Salat feine Teewurst

Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt Emmentaler
Gemüsebrühe mit Eierflocken Gemüsebrühe mit Eierflocken Nudelsalat
Knuspriges Hähnchenschnitzel Spaghetti Schinkenwurst

mit Nudeln mit Tomatensoße Bierschinken
und Karottengemüse und buntem Salat Lyoner

Nußpudding Nußpudding Edamer
Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Handkäse mit Musik

Geschnetzeltes vom Schwein Mediterrane Gemüse- Paprikalyoner
in fruchtiger Currysoße Sahne-Nudeln Mortadella

dazu Reis und Salat mit Salat feine Mettwurst
Quarkspeise Quarkspeise Gouda

Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe Hausgemachte
Paniertes Fischfilet Bratkartoffeln mit Speck Pizza

mit Sauce Remoulade dazu Rührei Leberkäse
und Kartoffelsalat und Salat feine Leberwurst

Rote Grütze Rote Grütze Tilsiter
Nudelsuppe Nudelsuppe Gemüsesalat

Frischer Gemüseeintopf Eierpfannkuchen Camembert
mit Kartoffeln mit Apfelfüllung Mortadella

dazu Brot und Vanillesoße Teewurst grob
Obstsalat Obstsalat Paprikakäse

Flädlesuppe Flädlesuppe Walldorfsalat
Putenrollbraten Käsepressknödel Kasslerbraten

mit Nudeln auf Schinken
und Kaisergemüs Rahmwirsing Leberwurst fein

Eis Eis Maasdammer

Samstag

Sonntag

Montag

Dienstag

verschiedene Brot- und Brötchensorten, Brotaufstrich, Aufschnitt von Wurst und Käse, Quark und Joghurt natur, Konfitüre, Nusscreme, Honig, Obst, Müsli oder 

Flakes, Kaffee oder Tee, Milch, Kakao

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Stracciatellekuchen

Hausgemachter 

Blechkuchen

Hausgemachte Torte

Schoko-Zimt-Kuchen

Zitronenrolle

Kleingebäck

Hausgemachter Rührkuchen

Da wir Kreuzkontaminationen nicht gänzlich ausschließen können informieren Sie sich zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte bei unseren Mitarbeitern! Änderungen vorbehalten.  Wir 

wünschen allen Bewohnern, Besuchern und Mitarbeitern einen guten Appetit!


