
Woche 43

Vorspeise/Suppe Menü 1 Menü 2 Dessert Kuchenangebot

Montag Minestrone  

Hähnchenbrust,  Basilikum-

Pestosauce,  Spiralnudeln,  

Blattsalat  Essig-Öl-Dressing  

Gnocchi-Holzfällerpfanne in 

Frischkäsesauce,  Blattsalat  

Essig-Öl-Dressing 

Creme mit 

Mehrfruchtgeschmack 
Schokobrötchen 

Dienstag Eierflockensuppe  
Schweinebratwurst,  

Kartoffelpüree  Sauerkraut 

Apfelstrudel,  Sauce mit 

Vanillegeschmack 

Joghurt mit 

Mangogeschmack 

hausgebackener 

Früchtekuchen 

Mittwoch Meerrettichcremesuppe  

Hackbällchen in 

Tomatensoße,  

Gabelspaghetti  Chinakohl 

m. Joghurtdressing 

Gekochte Eier in Senfsoße,  

Salzkartoffeln  Chinakohl m. 

Joghurtdressing 

Pudding mit 

Mandelgeschmack 

Bisquitrolle mit 

Erdbeergeschmack 

Donnerstag Paprikacremesuppe  
Gyros vom Schwein,  

Tomatenreis,  Tzaziki 

Gemüsestrudel,  Rahmsauce  

gemischter Salat,  

Senfdressing 

Kompott von Mirabellen 
Obstboden mit 

Fruchtcocktail 

Freitag Gemüsecremesuppe  

Paniertes Seelachsfilet,  

Remoulade  Kartoffelsalat in 

Essig und Öl 

Ravioli-Gemüseauflauf,  

Tomatensauce 

Quark mit 

Orangengeschmack 
Schokokuchen 

Samstag Karottencremesuppe  
Grüner Bohneneintopf mit 

Speck,  Vollkornbrot 

Milchreis,  Pfirsichkompott,  

Zimt und Zucker 
Banane 

hausgebackener 

Apfelkuchen 

Sonntag
Brühe mit 

Pfannkuchenstreifen  

Rindertafelspitz,  

Meerrettichsauce,  

Karottengemüse,  

Salzkartoffeln 

Blumenkohlkäsetaler,  

Gemüsesauce,  

Salzkartoffeln 

Eis mit Haselnussgeschmack Bienenstich 

Speisenangebot Mittagessen

vom 19.10.2026 bis 25.10.2026


