Woche 8

Speisenangebot

KW 48 vom 23.11.2026 bis 29.11.2026

Charleston
A 1 1

Champignoncremesuppe
Gefillte Paprikaschote
mit Kartoffelpliree
und Tomatensolie
Gotterspeise

verschiedene Brot- und Brotchensorten, Brotaufstrich, Aufschnitt von Wurst und Kase, Quark und Joghurt natur, Konfitlire, Nusscreme, Honig, Obst, Misli oder

Flakes, Kaffee oder Tee, Milch, Kakao

Champignoncremesuppe
Apfel-GrieR-Auflauf
mit
VanillesoRe
Gotterspeise

Puk's-Dessertkuchen

Konfettisalat
Schinkenwurst
Putenbrust
Streichwurst
Emmentaler

Gemisebrihe mit Eierflocken
Nudelauflauf
mit Schinken und Kése
dazu griiner Salat
Vanillecreme

Gemusebriihe mit Eierflocken
Panierter Fisch
mit Bechamelsofle
und Gemdisereis
Vanillecreme

Rihrkuchen mit Obst

Gurkensalat im Rahm
Salami
Gemusepastete
Streichwurst

Butterkase

Rinderbrihe mit Backerbsen
Szegediner Gulasch

Rinderbrihe mit Backerbsen
Champignon Omlette

Wachsbohnensalat
Champignonpastete

BratensoRe, Rostzwiebeln
und Kartoffel-Gurkensalat

Karamellpudding

Rostzwiebeln
Kartoffel-Gurkensalat

Karamellpudding

mit Kartoffeln hausgemachter Riihrkuchen Rémerbraten
Kartoffeln weille Solke Streichwurst
Erdbeerquark Erdbeerguark Gouda
Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe Senfgurken
Maultaschen mit Gemisemaultaschen Jagdwurst

Geback

Krauterlyoner
Streichwurst

Edamer

Huhnerbriihe mit Fladle

Saure Heringe in SahnesoRe
mit Apfeln, Zwiebeln
und Salzkartoffel

Cremiger Kirschjoghurt

Hihnerbrihe mit Fladle

Kase-Makkaroni
dazu
Bohnensalat

Cremiger Kirschjoghurt

Berliner

Schwabischer Sauer Kas

Schwarzwalder Schinken
Fleischkase fein
Streichwurst

Tilsiter

Kartoffeleintopf Pfannkuchen Schweinelachsbraten
mit Wirstchen mit hausgemachter Riihrkuchen Eierwurst
und Brot Apfelmus Streichwurst
Obstsalat Obstsalat Maasdamer

Zucchinisalat

Leberspatzlesuppe
Hackbraten mit Bratensol3e
Semmelknodel und
Leipziger Allerlei
Haselnusseis

Leberspatzlesuppe

Gemuse-Lasagne
mit Kdse Uberbacken
Rohkostsalat

Haselnusseis

Advent’s Geback

Zucchinisalat

Lachschinken
Kasseler
Streichwurst

Krauterkase

Da wir Kreuzkontaminationen nicht génzlich ausschlieRen kénnen informieren Sie sich zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte bei unseren Mitarbeitern! Anderungen vorbehalten. Wir

winschen allen Bewohnern, Besuchern und Mitarbeitern einen guten Appetit!



